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CASTILLO PALOMARES

NOBLEJAS, TOLEDO , LA MANCHA

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA

EN LA MESETA DE CASTILLA LA MANCHA, LOS SUELOS SON 
ARENOSOS / ARCILOSOS. 

40 -60  AÑOS

400 mm

-05º - 40º

EN ESPALDERA. 1,20m x 2m. 

A MAQUINA POR LA MAÑANA DURANTE LA SEGUNDA Y 
TERCERA SEMANA DE SEPTIEMBRE

100% TEMPRANILLO

Fermentación en acero inoxidable a 26 a 28ºC. 7 días de 
maceración. 

Color cereza, brillante de intensidad media. En la nariz las frutas 
rojas frescas destacan (frambuesa, cereza). En boca es de 
estructura media, fresco, agradable y con buena acidez y bien 
equilibrado. Un retrogusto vino, fresco. 

Cuatro Robles


